Samisk mat
och turism

Utvecklingsbehov vad géller turismverksamhet 1 Sapmi



Utvecklingsbehov

Samisk mat och turism é&r en slagkraftig kombination som passar den traditionella
samiska smaskaliga foretagsamheten mycket vél.

En allméin medvetenhet rader redan om att det finns en stor utvecklingspotential i
turism kopplad till maltidsupplevelser. Sametinget ser potentialen i den
kombinationen och har i plenum gett uttryck for att arbete med att frimja
upplevelseturism och samisk mat ska prioriteras.

Regeringen har gett Sametinget i uppdrag att utarbeta en definition av samisk turism
och gora en kartldggning samt se ver forutsittningarna for utvecklingen vad géller
turismverksamhet i Sapmi. Utgangspunkten for dversikten och kartlaggningen ér
visionen Sverige — det nya matlandet.

Forst och framst kan konstateras, att utvecklingen av det samiska mathantverket
befinner sig i sin linda. Hittills har de storsta insatserna gjorts pa forddling och
marknadsforing av renkoétt. Det finns darfor starka skal for Sametinget att i
kommande skede lyfta fram mathantverket som ett utvecklingsomrade. Samiska
aktorer inom branschen har gett nadgra exempel pa angeldgna behov, och det visar att
det 4r mycket grundldggande insatser som behovs.

Sametinget 4r berett att f6lja upp regeringens initiativ genom att i ett forsta led ta
initiativ till ett kunskapsprojekt, som ska synliggora de samiska mattraditionerna. Det
ska bidra till att 14gga en stabilare grund for utvecklingen av det samiska
mathantverket och ge uppslag till vidare atgarder.



Sammanfattning

Enligt en kartliggning av samiska turistforetagare har en fordubbling av det samiska
turismforetagandet skett mellan &ren 2001-2008 frén ett 40-tal till 97 foretagare. Det visar att det finns
en relativt stor villighet till ett 6kat samiskt engagemang inom turismen.

Antalet foradlingsforetag, dar man tillvaratar detaljerna av renen, ar vixande och resurser har
malmedvetet satsats pa forbattring av marknaden. Déremot har inte dgnats sa tillndrmelsevis stor
uppmérksambhet pa att ta tillvara naturens produkter som bér, orter, smavilt och dlg och att forddla det i
den samiska kontexten. Mot bakgrund av den ekonomiska potential som samisk mat rymmer, finns det
skél att lyfta fram det samiska mathantverket i nésta utvecklingsfas. Utmaningen infor framtiden &r att
identifiera nya produkter for att 6ka bredden och gora utbudet intressantare.

Exempel pé utvecklingsbehov &r ett samiskt resurscentrum med inriktning pé mat, en samisk
matakademi, yrkesutbildning och utveckling av nya tillagningsmetoder, béttre branschstatistik,
faststéllande av kriterier for samiskt mathantverk, dokumentation, kartldggning och information.

Upplevda hinder for utvecklingen av samisk turism ér till exempel livsmedelslagstiftningen, som
ibland forefaller orimligt omfattande i forhallande till den smaskaliga verksamheten. Aven
livsmedelskontrollen upplevs som onddigt kranglig av foretagare, som foreslar forenklingar av
hanteringen, forandringar som dock inte betyder att livsmedelssidkerheten forsdmras.

Ett hot mot utvecklingen av samisk turismverksamhet pé lang sikt dr sviktande traditionsdverforing.
Den naturliga 6verforingen fungerar ofta inte ldngre och det dr nddvindigt att hitta nya losningar for
att bevara traditionerna pa bred bas.

Sametinget dr berett att f6lja upp regeringens initiativ genom att i ett forsta led ta initiativ till
ett kunskapsprojekt, som ska synliggora de samiska mattraditionerna. Det ska bidra till att
lagga en stabilare grund for utvecklingen av det samiska mathantverket och ge uppslag till
vidare atgirder. Jamsides kommer Sametinget att fortsitta satsa pa att sikerstilla resurser for
sérskilda insatser med fokus pé entreprendrskap i samband med samisk turism och mat.



Samisk mat och turism

Nulage
Mat och turism en slagkraftig kombination

Mat och turism &r en slagkraftig kombination, som passar den traditionella samiska smaskaliga
foretagsamheten mycket vél. Var for sig har mat och turism svért att ingd i tillrickligt framgangsrika
koncept, men erfarenheten visar att nir bada delar kompletterar varandra, uppstéar en produkt som
mycket vl passar in i en mycket attraktiv marknadsnisch inom upplevelseturismen.

Hittills har de storsta resurserna i Sapmi framst satsats pa att frimja renndringen och marknadsfora
renkottet. Det dr av naturligt, eftersom basndringen &r renskdotsel. I kontrast till det befinner sig det
samiska mathantverkets utveckling i sin linda. Mot bakgrund av den ekonomiska potential som samisk
mat rymmer, finns starka skal att lyfta fram mathantverket i en nésta utvecklingsfas. Tidpunkten ar
mycket ldglig mot bakgrund av den véixande marknad som alltmer efterfridgar genuina matupplevelser
kopplade till turism.

Med mathantverk menas forddling och konservering med hantverksméssiga metoder, dér hindernas
arbete dr centralt i processen och dar resultatet blir unika och kvalitativa produkter med hog smak.

Brist pa branschspecifik statistik

En brist idag dr att det finns véldigt lite branschspecifik statistik Gver de samiska niringarna, inte
minst Over omradet samisk turism. Det har dven papekats i Sametingets statistikunderlag. Bristen gor
att det ar svart att dra sékra slutsatser om marknaden. Dérfor &r behovet av grundlaggande insatser
nodvéndigt for att f4 fram relevant statistik, sa att det ska ga att l4ttare géra bedomningar kring vilka
utvecklingsbehov som &r mest angeldgna.

Kartliggningen av samiska turistforetagare

En kartldggning av samiska turistforetagare har gjorts i forstudien Utveckling av samisk
upplevelseindustri. Enligt den har en férdubbling av det samiska turistforetagande skett mellan aren
2001-2008 fran ett 40-tal till 97 foretagare i Sapmi. Det visar att det finns en relativt stor villighet till
ett 6kat samiskt engagemang inom turismen. Det bekréftar ocksé att turismen dr en relativt ny néring.
Halften av foretagen har startat sin verksamhet mellan aren 2000-2008.

Resultatet av kartldggningen visar att de olika turistforetagens utbud skiljer sig at och att det under
beteckningen samisk turism finns ménga olika typer av aktiviteter, som riktar sig till skilda
malgrupper.

Flera turistforetagare erbjuder samisk mat. Ofta finns matservering, matforsiljning eller
restaurangverksamhet. I utbudet ingér aktiviteter utifran det samiska vardagslivet, jakt- och
fiskearrangemang, ort- och véxtpromenader och udda inslag som 6rn- och &lgsafaris. Ett smalare
utbud har dykt upp som till exempel renmjdlkning.



Pigiende projekt

Samisk Turism for hallbar utveckling

Projektet Samisk turism arbetar sedan 2008 med att skapa en storre samisk naturbaserad turism med
den samiska kulturen som bas. Det sker genom informations- och kursverksamhet, marknadsinsatser
och kvalitetsmérkning. Kvaliteten ska sikras genom inférande av certifiering.

Gaaltije — motor for turismutveckling

Gaaltije arbetar sedan 2010 med att forstirka den sydsamiska turismverksamheten i ett projekt som
racker till 2011. Syftet &r att skapa en sydsamisk turistdestination i samarbete med det andra
turismprojektet Samisk turism. Det ska ske genom att samla de samiska turismforetagen for att
tillsammans battre kunna konkurrera om de nya affirsmdjligheter som uppstar.

Renlycka

Projektet Renlycka arbetar sedan 2008 inom renkéttsbranschen med etablering av ett kvalitetssigill.
Det ska garantera hog kvalitet och att kottets ursprung ska ga att spara. Projektet arbetar ocksa med att
organisera natverk, utarbeta strategier och skapa en branschorganisation.

Yrkeshogskoleutbildning pa Samernas utbildningscentrum

Samernas utbildningscentrum i Jokkmokk har inldmnat en ans6kan om yrkeshogskola for en
fortséttning pa den nuvarande KY-utbildning i samisk mathéllning, Biebmu — Samisk Matkulturlinje,
som utbildningscentret bedrev 2008-2010. Den planerade utbildningen ska inledningsvis paga under 2
ar. Ansokan har avslagits av Yrkesskolemyndigheten.

Biebmu — Samisk Matkulturlinje var en KY -utbildning som stréckte sig fran hantering av lokala
ravaror till utveckling av samiska matrétter. Syftet var att inhdmta traditionella kunskaper om samisk
mat och den samiska méltiden och att ta tillvara alla delar av renen, fisk, fagel bar och orter. Totalt
genomgick 12 personer utbildningen och alla planerar nu att starta egna foretag.

Sametingets positioner

Ur Sametingets livsmiljoprogram Eallinbiras

Delmal Samisk Kunskap

Sametinget ska uppmuntra och underlétta forskning, dokumentation och ateruppréttandet av
traditionell kunskap med fokus pa féljande omraden:

- Biebmu (Mat): foédodmnen, tillagning och forvaring

Ur Sametingets niringspolitiska strategi

Turism &r alltsa en relativt ny samisk néring. De tidiga samiska turistforetagen var till stor del
inriktade pé olika typer av guidning i fjdllen och sméaviltjakt. Idag ar flertalet av foretagen inriktade
pa besok dar information om samer och samisk kultur ges i ndgon form oftast i kombination med
besok i kator eller visten. Ungefér en fjardedel av foretagen har inriktning mot konferens samt att
mdjligheter till jakt och fiske erbjuds. De allra flesta foretagen ar famansforetag dér ett fatal har fler
an fem personer anstéllda pa sdsongsbasis.

I likhet med Sveaskogs uppdrag att utveckla turismen inom sina omraden, maste Sametinget fa ett
sarskilt uppdrag att utveckla och marknadsfora samisk turism.



Sametingets beslutsmotivering for insatser i projektet Renlycka

Ur ansdkan av medel fran EU:s landsbygdsprogram

Projektet Renlycka syftar till att organisera renkottsbranschen och etablera kvalitetssigillet
Renlycka. - - - - Det ska ge genom att utveckla ett organiserat ndtverk inom renkéttsbranschen, att
skapa en branschorganisation, att utarbeta en strategi for- samt paborja en implementering av
kvalitetsfragorna inklusive ursprungsmérkning som genomsyrar hela virdekedjan fran
primérniringen genom slakt och forddling till marknaden och att marknadsfora renkétt samt
fortsétta utvecklingen av marknadsforingskonceptet Renpremiér med ett vidareutvecklat
marknadsforingsmaterial. Malgruppen ar bade potentiella samt de mindre och de storre
verksamma samiska renkottsforadlingsforetagen, samt i andra hand renskotselforetagare och
samebyar.

Ur Sametingets beslutsmotivering 2007-06-05

Utifrén den néringspolitiska strategins utpekade insatser samt de erfarenheter tidigare projekt
bidragit med, anser Sametinget att projektets innehall, syfte och mal vél 6verensstimmer med
de utvecklingsinsatser som Sametinget vill prioritera och att ansokt projekt pa ett positivt sétt
kan bidra till renndringens frdmjande.

Sametingets beslutsmotivering for insatser i projektet Samisk Turism

Ur ansékan av medel fran framjandeanslaget
Projektet har som syfte att skapa forutsittningar for en god lokal samverkan mellan samebyar och
samiska turistforetagare.

Ur Sametingets beslutsmotivering 2009-05-08

Att tillvarata och utveckla samisk kultur, mat och turism skapar ett mervéirde som direkt men &ven
indirekt paverkar rennéringen positivt. Genom breddad kommunikation och profilerad samisk
turism kan rennéringen stirkas. Projektet bidrar till att samspelet mellan rennéringen och den
samiska turismen stérks. Projektet har som ett delmél att ta fram turistiska forvaltningsplaner och
strategier for turism och implementera planerna i den I6pande rennéringsverksamheten samt skapa
lokala resurscentrum/noder for utvecklingen av den samiska turismen. Ett annat delmaél &r att
etablera och driftsitta en samisk turismorganisation som ska verka for en utveckling av branschen
och stérka turistforetagen.

Sametingets beslutsmotivering for insatser i projektet Slow Food Sapmi

Ur ansokan av medel fran frimjandeanslaget

Syftet med projektet &r att planera for och soka finansiering for en stor urfolkskonferens i Sapmi
2011 med deltagare fran hela vérldens urfolk. Temat p& konferensen &r klimat, mat, traditionell
kunskap samt bevarandet av biologisk méngfald. Dessa teman &r kopplade till urfolkens
traditionella kunskaper kring anvidndandet av naturresurser. Syftet dr ocksa att prallellt bygga
upp en organisation med forankring i hela Sapmi.

Sametingets beslut togs 2009-12-14

Sametinget anser att projektet passar vil in i de strévanden som Sametinget planerar och
genomfor inom ramen for anslaget 1:28 Frimjande av renndringen m.m. rennéringens
klimatanpassning samt det livsmiljoprogram, Eallinbiras, som antagits av Sametingets plenum i
februari 2009.



Sametingets beslutsmotivering for insatser i forstudien Samisk Matakademi

Ur ansdkan av medel fran EU:s landsbygdsprogram

Syftet med forstudien ar att undersoka forutsittningarna att bilda en Samisk Matakademi
tillsammans foretag inom mat-, livsmedels-, turismforetag och med primérproducenter av renkott
for att lyfta fram, utveckla och stérka det samiska mathantverket, samiska koket och samiska
maéltiden. Den Samiska Matakademin ska komplettera den planerade yrkeshdgskolan inom samisk
mat/maltid vid Samernas utbildningscentrum.

Ur Sametingets beslutsmotivering 2010-04-12

I Sametingets genomforandestrategi prioriteras bl.a. produktutveckling, nitverksbyggande,
samarbetslosningar mellan samiska branschforetréddare och utveckling av samisk matproduktion
och vidareforadling, vilket ar helt i linje med projektets malsdttning. Projektidgaren avser att
samarbeta med de samiska naringsforetagen utifran ett “underifranperspektiv”, vilket innebar att
dessa pé ett tillfredsstédllande satt &r med 1 utformningen for att hitta former for att lyfta den
samiska mattraditionen. Vad géller den nya utmaningen Matlandet sa faller projektet vél i linje
med dess intentioner.

Mojligheter
Okad tillviixt och fler jobb

Vilként dr redan att utveckling av mathantverk och forddling av lokala ravaror har en potential pa
landsbygden for att 6ka den ekonomiska tillvéxten och skapa fler jobb. Det har dven regeringen
papekat i sin vision om att gora Sverige till det nya Matlandet.

Framfor allt 4r den samiska mattraditionen en tillgang, men den utgér samtidigt ett timligen
outvecklat omrade. Antalet forddlingsforetag, dér man tillvaratar kottdetaljer av renen, dr vixande och
resurser har malmedvetet satsats pa forbéttring av renkottsmarknaden. Daremot har det inte dgnats sa
till ndrmelsevis stor uppmérksamhet &t att tillvarata naturens produkter som bar, orter, smavilt och dlg
och foriadla det i den samiska kontexten. Darfor bor den delen fa hdg prioritet som nésta
utvecklingsomréde.

Sarskilt kombinationen mat och turism &r slagkraftig.

Kvalitativ marknadsféring av mat genom Slow-Food Sapmi

De unika samiska traditionsgodset r en utmérkt grund for att gora det samiska mathantverket och den
samiska maten till en stor sysselséttning inom Sapmi. Mgjligheterna finns kanske framst i kopplingen
till det samiska turistutbudet. Sapmi ar redan ként 6ver vérlden for Suovas reninnanldr, ett traditionellt
rokt renkdtt av hog kvalitet. Det blev presidiaprodukt 2003 och har gjort suovas till ett internationellt
begrepp inom matkonsten.

Ett samiskt initiativ ar att for forsta gangen samla urfolk fran hela vérlden till en internationell
konferens, Terra Madre Indigenous People, for att diskutera hur traditionell kunskap kring
anviandandet av naturresurser ska ge god, ren och rittvis mat. Konferensen blir i Sverige 2011.

Den framvéxande Slow-Food-rorelsen dr en reaktion mot de vixande globala snabbmatskedjornas
standardiserade utbud. Slow-food star for hantverksmassigt och hidlsosamt producerad mat i en ren och
naturlig miljo. Rorelsen har fatt starkt gensvar bland samiska renkd&ttsproducenter. Som sarskild
nationell organisation inom rérelsen bildades Slow Food Sapmi 2008. Gemensamt synsétt 4r omsorg



om djur och natur, smaskalighet, bevarande av samisk tradition och kultur och sédsongtinkande, som
innebér att renkott 1 forsta hand ér tillgéngligt under vintersdsongen.

Nya produkter

Utmaningen infor framtiden ar att hitta vagar att géra produktionen 16nsam och identifiera nya
produkter for att 6ka bredden och gora utbudet intressantare.

Innanmat av ren

Ett utvecklingsomrade &r innanmat av ren. I stéllet for att kassera indlvor och blod borde man kunna
hitta bra former for att tillvarata det. Den moderna hogt drivna rationella slakthanteringen gor att man
inte kan bringa l6nsamhet i hanteringen av en hel del av vad som tidigare omsorgsfullt togs tillvara.
Med ett smidigare regelverk som bittre tar hinsyn till villkoren inom renkéttsbranschen och med
forbittrad planering och mer samordning mellan foretagen, skulle man kunna anvénda fler ravaror fran
slakten till att utveckla nya renprodukter.

Skrapkott av ren

Ett mojligt utvecklingsomrade é&r att forddla skrapkdott av ren. Skrapkott kallar man ofta det kott som
blir 6ver efter att man tagit vara pé stek, filéer och bog. Idag har styckningsdetaljer som huvud, hals
och ben i den moderna slakthanteringen blivit undanskymda. Ett forslag pa produktion i storre skala ér
till exempel framstéllning av renbuljong genom att ta tillvara och koka alla ben.

Renmjélk och renost

Kanske @ven renmjolkning i turistiska sammanhang kan bli en intressant produkt i framtiden
tillsammans med smaskalig tillverkning av den numera helt forsvunna renosten, som traditionellt var
en huvudprodukt under sommarhalvéret i det rennomadiska kosthéllet. Det &r knappast tdnkbart med
en storre produktion, men tillverkning skulle kunna ske i samband med turistiska utbud av samiska
matupplevelser och bli en mycket exklusiv turistisk produkt.

Fisk, smavilt, dlg, bir och drter

Det finns mycket mer &n bara ren i den traditionella samiska kosten. Inom skogssamiska omréden har
fiske och jakt traditionellt varit lika stort som renskotsel. Dér finns alltsa en stor potential av erfarenhet
och mattraditioner som dr intressanta att utveckla for turistiska sammanhang.

Behov

Exempel pé behov hos berdrda samiska foretagare:
a) Samiskt resurscentrum med inriktning pa mat

Samiska foretagare har uttryckt 6nskemal om ett sdrskilt samiskt resurs- och kompetenscentrum, dar
man kan samla ett nétverk av foretag, utbildningscentra och branschorganisationer for att koncentrera
resurserna till ett effektivare utvecklingsarbete. Erfarenheten &r att 6kad 16nsamhet forutsatter ett brett
samarbete mellan aktorer inom olika branscher. Det &r ett grundldggande strukturellt arbete som véntar
pa resurser.

Ett exempel pa mélriktade satsningar, som pa ett lyckosamt sétt utvecklat det sméskaliga
mathantverket, &r det framgangsrika resurscentret Eldrimner i Jdmtland. Det har varit padrivande
bakom initiativen att ateruppta den traditionella osttillverkningen i omradet och ge den en modern
form. Arbetet krontes med framgéng, nir jimtlédndsk kéillarlagrad getost blev en presidiaprodukt. Idag
har ett flertal getgardar och vélkidnda mejerier vuxit fram som inte fanns for sérskilt ldnge sedan. Den
numera framgangsrika osttillverkningen i Jimtland kan std som god forebild till vad som kan goras i
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Sapmi for att bygga upp intresset for den traditionella samiska kunskapen kring samisk mat och
stoltheten dver de unika traditioner som utvecklats under manga generationer.

Ett samiskt resurscentrum skulle till exempel kunna tillhandahalla mobila kok for att underlatta
produktutveckling for smaskaliga forddlare och mathantverkare.

Ett annat 6nskemal &r att ett resurscentrum skulle kunna anordna kortkurser for verksamma foretagare
1 kompetenshojande syfte. Det skulle ricka med week-end-kurser, eftersom foretagare mitt uppe i
produktionen inte alltid har mdjligheter att dgna langre tid &t det.

b) Samisk matakademi

Tankar p4 att starta en samisk matakademi har véckts av Samernas utbildningscentrum och samiska
foretagare inom livsmedelsbranschen i Jokkmokk. Den samiska matakademin ska komplettera den
planerade yrkeshogskolan inom samisk mathallning.

Behovet ar att lyfta fram och utveckla det samiska koket. Ett 6nskemal &r att matakademin ska leda till
att det tillskapas en samisk institution som tar ansvar for utveckling av den samiska maltiden. Idag
saknas det en gemensam mdtesplats for berérda aktorer som finns inom flera omraden sdsom mat,
livsmedel, turism och produktion av renkott.

Forhoppningen ér att den samiska matakademin ska utveckla nytdnkande och skapa tillgénglighet.
Den ska genomfora ett grundlaggande arbete for smak och kvalitet i den samiska maltiden och satsa pa
kompetensutveckling.

¢) Grund- och yrkesutbildning och utveckling av nya tillagningsmetoder

Behov finns av bade en grundutbildning inom samisk matkultur och en yrkesutbildning av samiska
kockar och for utveckling av nya tillagningsmetoder for det samiska mathantverket. Det ska ses mot
bakgrund av det vixande intresset for samiska matupplevelser och samisk turism.

Samernas utbildningscentrum i Jokkmokk har fingat upp intresset och vill fortsétta erbjuda "Biebmu-
linjen”, som under tva &r ingatt i en samisk utbildning av samiska kockar. Skolan ansdkte om att
utbildningen kunde fortsétta inom Yrkeshdgskolans ram men fick avslag under varen 2010. Skolan
soker nu andra vigar att finansiera utbildningen, som &ven har karaktdren av en grundutbildning.

d) Biittre branschstatistik

Sametinget driver sedan en tid tillbaka ett statistikprojekt for att kartligga bland annat turism och
foradling. Syftet ar effektivisera kartliggningen av branschen och forbéttra beslutsunderlagen. For att
sékra en kontinuerlig hantering ar det 6nskvért att Sametinget far status som statistikansvarig
myndighet, SAM, och ddrmed tilldelas nédvéndiga resurser. Som SAM har Sametinget mdjligheter att
ta fram analyser pa ett kostnadseftektivt sitt.

e) Faststillande av kriterier for Samiskt mathantverk
Onskemaél finns om faststillande av kriterier for ”samisk mathantverk”. En liknande process har pagatt

kring arbetet med att definiera ”samisk turism”, certifiera samisk turism och tillskapa ett kvalitetssigill
for renkott.



f) Dokumentation, kartlidggning och information

Behov finns av:
- dokumentation av samiskt mathantverk uppdelade pa olika traditionsomraden
- dokumentation av traditionella tillagningsmetoder
- kartldggning av informanter inom traditionell tillagning av samisk mat grupperade i omrade for
omrade utifrdn omradestraditioner och -bendmningar
- kartlaggning av foretagens bild av den samiska maéltiden och det samiska koket
- dokumentation av historier kring samisk mat
- framtagning av receptsamlingar pd samisk mat

Hinder

Exempel pé upplevda hinder hos berdrda samiska foretagare:
Livsmedelslagstiftningen

Livsmedelslagstiftningen upplevs av ménga samiska turismforetagare som ett hinder i utvecklingen av
den turistiska verksamheten. For att samisk turism ska utvecklas ér ett viktigt onskemal att
tillimpningen av den lagstiftningen ses 6ver. Samisk turism bygger av naturliga skél pa vistelser 1
naturen, fjallturer och katabesok, och i sddana fall upplevs ibland livsmedelslagstiftningen som ett
hinder for arrangemang av genuina turismupplevelser. For arrangemang i liten skala med f& personer
berdrda kan konsekvenserna ibland upplevas som orimliga i forhéllande till den ringa omfattningen av
arrangemanget och som ett direkt hinder for utveckling av turismen, framfor allt maltidsturismen.

Kranglig livsmedelskontroll

Onddigt kranglig livsmedelskontroll 4r ett hinder for en rationellare hantering av renslakten. For att
forenkla smaskalig renkottsforddling i glesbygd har foretagarna lagt fram forslag pé forenklingar, som
inte betyder att livsmedelssékerheten forsdmras. Infor till exempel kontrollbesiktning vid slakt dr
berdrda foretag beredda att sjdlva utbilda egna kontrollanter med befogenhet att godkénna slakten. 1
glesbygd ér tillgéngligheten till veterindrer begrdnsad och svérigheterna att kommunicera i samband
med slakten upplevs ibland som ett hinder for utveckling av foretagandet. Om det 6ppnas mojligheter
for en forenkling av hanteringen, finns bland sméaskaliga renkottsforddlare ett intresse att satsa pa det.

Hot

Exempel pé hot:
Sviktande traditionsoverforing

Den naturliga traditionsdverforingen fungerar inte ldngre pd samma sétt som tidigare. Underlaget for
den traditionella kunskapen har blivit smalare. Ménga har sysselsdttningar langt utanfér den samiska
gemenskapen, dér virdet av traditionell kunskap inte ger samma fordelar. Det samiska hushallet har
anpassats till det moderna kosthallet och inom skolan har inte alltid den traditionella kunskapen
forvaltats pé ett onskvért sétt. P4 flera hall arbetar man idag med att hitta nya losningar for att bevara
traditionsdverforingen pé bred bas, eftersom bristande kunskap hotar den samiska kulturen pa ldngre
sikt.
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Sametingets forslag

Sametinget har i sitt néringspolitiska handlingsprogram gett uttryck for att frimja en utveckling och
marknadsforing av samisk turism. Sametinget har foreslagit regeringen att erhélla ett sirskilt uppdrag
for andamalet. En fortsatt satsning pé framforallt samisk turism i kombination med samisk mat och
mathantverk intrymmer stora mojligheter inte bara for det samiska samhéllet utan dven for Sverige som
ett framtrddande matland.

Sametinget kommer fortsétta att arbeta for att resurser kan frigoras till olika satsningar inom omradet.
Prioriterat &r satsningar pé entreprendrskap for att skapa nya foretag och arbetstillféllen, kunskaps- och
kompetensutveckling, marknadsforing, vidareforadling samt ett 6kat nyttjande av det samiska
turismforetagande.

Sametinget kommer fortsétta att stodja och uppmuntra de idéer och projekt som pagar. Sametinget har
haft en stor roll som en oerhort viktig medfinansiér, frimst genom rennéringens frimjandeanslag,
vilket varit en forutséttning for satsningarna pa samisk turism, samisk mat samt dessa i kombination.
Nuléget dr att denna mdjlighet starkt forsvarats beroende pé att rovdjurserséttningarna fran och med i
ar ligger i samma anslag. P4 den niva som rovdjurersittningarna bedoms ligga pa de nidrmaste aren
lamnar tyvérr inget utrymme for ndgra utvecklingsinsatser. En forutséttning ar darfor att ettdera
rovdjurstrycket minskar eller att medelsresurserna kan okas.

I ett forsta led finns det stora behov att satsa pa kunskap och dokumentation som bas for utvecklingen
av mathantverket och den samiska turismen. Sametinget kan hir som offentlig aktdr skapa en bas for
utvecklingen av foretagandet och marknadsforingen. I samarbete med de pagaende projekten inom
omradet kan Sametinget sedan forstirka de pagéende insatserna men dven nya aktiviteter och projekt
kan initieras.

Ett kunskapsprojekt

Mot bakgrund av behovet att utveckla turistiska produkter baserad pa traditionell kunskap &r det
angeldget att lyfta fram den kunskapen. Sametinget kan bidra med att starta ett kunskapsprojekt och da
verka med det breda perspektivet, som innebér att projektet inbegriper inte bara traditionell kunskap
om révaror frén renskotseln utan om allt som kommer av jakt, fiske, naturens vixtlighet och samiska
gardsbruk.

a) Syfte

Syftet med kunskapsprojektet ar att folja upp den gjorda framtagningen av Sametingets
informationsmaterial om samiska mattraditioner. Behov finns av 6verskadliga sammanstéllningar,
nagot som idag till stor del saknas. Eftersom den samiska traditionen ar grunden for bade de samiska
turismsatsningarna och matupplevelserna dr béttre kunskap om dem en forutséttning for utveckling.
Kunskapen ska:

1) bredda den samiska niringsbasen; en 6kad sysselsittning inom matproduktionen skulle pa ett
verksamt sétt forbattra den samiska ekonomin, nir sysselséttningen inom renniringen minskar och nir
dven det omgivande samhéllet har svart att finga upp arbetskraften; om allt fler samiska foretag kan fa
utkomst av att forddla renskdtselns produkter, skulle det ocksé stirka rennéringen strategiskt.

2) oka lonsambheten i befintliga foretag.

3) inspirera unga fOretagare att vaga satsa pé eget foretagande och gérna pa nyskapande produktion.
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4) starka kvinnligt foretagande genom att lyfta fram kvinnligt traditionsgora; den moderna rationella
slakterihanteringen har inneburit att stora méngder inélvor sldngs; det som gjorts minst vad géller
vidareforadling av renprodukter dr sidana som &r baserade pa indlvsmat.

5) starka den samiska kulturen; genom forbattrad kvalitet och storre utbud bidrar man till att hoja
kulturens status och stidrka medvetenheten om det unika och virdefulla i den samiska kulturen.

b) Mal och strategi

Malet dr att de samiska foretagens utbud far ett mer genuint innehall, som &r mer attraktivt for
gésterna. Det innebér 6kad ekonomisk tillvéxt och storre sysselsittning. Dokumentationen ska goras
med den malsittningen att den kan anvéndas in i ett storre sammanhang, sé att den kan kopplas till
turismutbudet och anvéndas som uppslag till nya affarsidéer.

Kunskapsprojektet ska lagga en grund for utveckling av den samiska mathanteringen. Hur kunskapen
ska anvéndas blir sedan foretagarens val. Sametinget tar pa sig dokumentationen och ldgger grunden
till en strategi. En strategi dr att 6ka kunskapen framst hos forddlarna av produkterna. Genom att
anvinda den traditionella kunskapen som bas, 6kar man potentialen i niringen.

¢) Malgrupper

Samiska turismforetag

Kunskapsprojektet &r ett kompetenshdjande projekt, som ska bidra till att 6ka medvetenheten hos
samiska turismforetag om virdet i den traditionella kunskapen; projektet ska gora att de kan & ut mer
av sin verksamhet i ekonomiskt avseende.

Samisk allmdnhet

Marknaden for samiska matprodukter finns till stor del hos samerna sjélva. Med battre kunskap om
traditionella metoder och hur man kan utveckla matkonsten, skulle intresset for och efterfragan pa
samiska matprodukter troligen 6ka hos samerna sjilva. En stor potentiell marknad &r samiska
ungdomar som vill ldra sig mer om traditionell mat.

Opinionsbildare och beslutsfattare

Opinionsbildare och beslutsfattare bor informeras mer om samisk mat med utgdngspunkt frén
rennéringens fordelar. Produktionen av renkétt dr ett av de mest ekologiskt hallbara av all
kottproduktion pa grund av att renen inte utfodras utan hamtar foda sjalv direkt fran naturen. I den
karga arktiska miljon &r rennéringen anpassad till ett av de mest héllbara av allt naturresursutnyttjande
i omradet. Bra information till opinionsbildare och beslutsfattare kan bidra till att 6ka forstaelsen for
renskotseln. Genom att fokuseringen 1dggs pa hilsonyttan med renkott och hur ekologiskt hallbar
produktionen av renkétt dr, kan det bidra till att skapa mer balans i bilden av samisk kultur och samisk
néring.

De tjugo Slow-Food-grupperna i Sverige

De tjugo Slow-Food-grupperna ar en viktig malgrupp vad géller att skapa en bra plattform for
trovardig information om samisk mat. Slow-Food ér ett starkt varumérke och dess grundprinciper ér
desamma som géller vid produktion av till exempel renkétt. Slow-Food har skapat Ark of the Taste, en
lista pa 750 hotade produkter, som har mdjligheter att bli kommersiellt lyckosamma pa marknaden. I
det sammanhanget ér god information om samisk mat viktig.

Skolor och samisk ungdom

Rapporten ”Sydsamiskt mathantverk i tradition och nutid”, som ingér i Interreg-projektet Soka
gammalt Skapa nytt med Eldrimner och Mere landbruksskole som projektédgare, skulle kunna
kompletteras och utvecklas till en faktasamling, som kan anvéndas sérskilt mot malgruppen ungdom.
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Samiska ungdomar, som ska &verta den traditionella kunskapen och fora den vidare, har god hjélp av
faktasamlingen.

d) Innehall

Kunskapsprojektet ska innehalla produktion av informationsmaterial och féormedling av praktiska
exempel pa samiskt mathantverk.

Projektet kan inriktas pa en presentation av traditionella samiska produkter, hur férddling gar till,
produktion och marknadsforing. Till det kopplar man dokumentationen av traditionell kunskap.

En poéng ir att malgrupperna uppmérksammas pa bredden i den samiska matkonsten.

13



	Nuläge
	Mat och turism en slagkraftig kombination
	Brist på branschspecifik statistik
	Sametingets beslutsmotivering för insatser i projektet Samisk Turism
	Sametingets beslutsmotivering för insatser i projektet Slow Food Sápmi
	Sametingets beslutsmotivering för insatser i förstudien Samisk Matakademi
	Möjligheter
	Ökad tillväxt och fler jobb
	Kvalitativ marknadsföring av mat genom Slow-Food Sápmi
	Nya produkter
	Livsmedelslagstiftningen
	Krånglig livsmedelskontroll
	Hot
	Exempel på hot:
	Sviktande traditionsöverföring

